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Media Partner

Si ringrazia per la collaborazione

= Istituto Superiore di Studi Musicali
"3 CLAUDIO MONTEVERDI

di Cremona

Teatro Amilcare Ponchielli Cremona

Un ringraziamento speciale allo Chef Sergio Carboni
per l'impegno dedicato all'organizzazione dell’evento

e a tutti gli chef e i pasticcieri protagonisti della serata.
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GLI CHEF

DORDONI | CHEF PACO MAGRI
1 Piccolo Lievitato con Lingua Salmistrata e Salsa Verde

1 Pane di Zucca Mantovana con Gorgonzola DOP Bergamasco
e Pancetta Cremonese

1 Crostone rustico con il Manzo di Rovato all’'olio

HOSTERIA 700 | CHEF MARINA MORELLI

1 Parfait di Peperoni al Basilico e Crostini Cremonesi

1 Paté di Fegatelli al Caramello di Moscato di Scanzo

I Crespellina di Torrone con Fonduta di Formaggi delle Valli Bresciane

LA KUCCAGNA | CHEF ROBERTO MAGNANI
1 Panino alla Salamina Cremonese con Cipolle Rosse e Mascarpone
I Crema tiepida di Cavolfiore con Baccala e Caviale Cremasco Adamas

1 Tagliolini di foiolo con Zucca Mantovana, Funghi di bosco e Cannoncino
integrale allo Strachitunt

LOCANDA DEGLI ARTISTI | CHEF SERGIO CARBONI

1 Lo Storione del Grande Fiume incontra ['olio della Valtenesi e la Zucca
Mantovana nella tartare

1/l Cotechino Cremonese incontra il Furmai de Mut e i Carciofi nella crochetta

1 La Salamella di Torre incontra la crema di Patate Mantovane e il ristretto di
Lambrusco di Viadana

LA MUSICA

IL SUONO DELLO STRADIVARI 1734 LAM
EX SCOTLAND UNIVERSITY | LENA YOKOYAMA

I La Primavera (primo movimento) di A. Vivaldi
I Meditazione da Thais di J. Massenet

1 Allemanda (dalla Partita n.2 per violino solo) di J.S. Bach
1 Danza Ungherese n.5 di J. Brahms

A CENA CON 1], MAESTRO

N LoNLeTy

Cremona, nell'anno delle celebrazioni Monteverdiane, dedica il proprio palcoscenico piu prestigioso
alle eccellenze di una terra da sempre apprezzata per l'identita della propria cucina,
tema pit che mai al centro dell'interesse di chi viaggia con un’attenzione particolare alla cultura del territorio che

Spesso si accompagna a uno spiccato DNA gastronomico.

Sotto i riflettori oggi non ci sono pit solo gli artigiani della musica ma anche artigiani del gusto che ogni giorno danno forma

e carattere a prodotti unici o li sanno trasformare in una straordinaria esperienza per il palato.
A CENA CON IL MAESTRO ¢ il primo di una serie di grandi eventi diffusi sul territorio della Lombardia orientale ed é l'invito che
Cremona rivolge a chi vuol essere protagonista di una serata unica in cui per la prima volta, sfilano sul palco i migliori prodotti e i
pil rappresentativi chef del territorio Cremonese, interpreti di un magico ensamble gastronomico che coniuga tradizione e creativita
alla scoperta della migliore offerta di East Lombardy - Regione Europea della Gastronomia 2017.

LOCANDA TORRIANI | CHEF GIANPAOLO FENOCCHIO
1 Le Mariconde - la cucina del riuso

1 Gnocchetti di pane raffermo, Grana Padano, Pesto di maiale, uova e manzo
bollito, Fonduta di Bitto

1 Budino di cipolle e crema di Zucca Mantovana
1 Merluzzo in umido di pomodoro, purea di patate, polvere di bucce di cipolle

TRATTORIA VIA VAT | CHEF STEFANO FAGIOLI

E NICOLO POZZOLI

I Crema di patate, Taleggio e Lumache Mantovane

1 Bocconcino di Storione in Salsa all’'olio EVO del Garda

1 Terrina d’anatra al Benaco bresciano passito con Mostarda di mandarini

PASTICCERIA DOSSENA

I Torta Spongarda

1 Cannoncino alla Crema Pasticcera
1 Mignon Monteverdi

1 Tarteletta ripiena al Torroncino

ELEONORA FILIPPONI - MEZZOSOPRANO
SIMONE BUTTI - CLAVICEMBALO

1 Dal 7°libro dei madrigali:
“Con che soavita”

1 Dagli “Scherzo musicali”:
“Maledetto sia l'aspetto”
“Jubilet tota civitas”

Selezione musicale a cura del DJ Davide Monteverdi

Prevendita on line sul sito eastlombardy.it
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